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CERIMONIE



MENU‘ 1
€40

ANTIPASTO

ANTIPASTO DELLA NONNA SERVITO CON GNOCCO FRITTO ARTIGIANALE 
CRUDO DI PARMA 24 MESI - MORTADELLA “LA FAVOLA” GRAN RISERVA - COPPA PIACENTINA

PANCETTA EMILIANA A LUNGA STAGIONATURA - SALAME DI FELINO IGP

PRIMO PIATTO

PASTA FRESCA RIPIENA FATTA IN CASA
DA CONCORDARE

SECONDO PIATTO

SECONDO DI CARNE CON CONTORNO
DA CONCORDARE

BEVANDE
 

VINO IN BOTTOGLIA “SELEZIONE NONNA EMILIA”
ACQUA MINERALE IN BOTTIGLIA

CAFFÈ ESPRESSO
AMARO, MIRTO E LIMONCELLO DELLA CASA



MENU‘ 2
€45

ANTIPASTI

ANTIPASTO DELLA NONNA SERVITO CON GNOCCO FRITTO ARTIGIANALE 
CRUDO DI PARMA 24 MESI - MORTADELLA “LA FAVOLA” GRAN RISERVA - COPPA PIACENTINA

PANCETTA EMILIANA A LUNGA STAGIONATURA - SALAME DI FELINO IGP

SELEZIONE DI FORMAGGI SERVITA CON TIGELLE E SALSINE FATTE IN CASA
PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI - SQUACQUERONE ROMAGNOLO

GORGONZOLA DOP - PECORINO DELL’APPENNINO
CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE AL BALSAMICO DI MODENA - CONFETTURA DI PEPERONI

PRIMO PIATTO

PASTA FRESCA RIPIENA FATTA IN CASA
DA CONCORDARE

SECONDO PIATTO

SECONDO DI CARNE CON CONTORNO
DA CONCORDARE

BEVANDE
 

VINO IN BOTTOGLIA “SELEZIONE NONNA EMILIA”
ACQUA MINERALE IN BOTTIGLIA

CAFFÈ ESPRESSO
AMARO, MIRTO E LIMONCELLO DELLA CASA



MENU‘ 3
€50

ANTIPASTI

ANTIPASTO DELLA NONNA SERVITO CON GNOCCO FRITTO ARTIGIANALE 
CRUDO DI PARMA 24 MESI - MORTADELLA “LA FAVOLA” GRAN RISERVA - COPPA PIACENTINA

PANCETTA EMILIANA A LUNGA STAGIONATURA - SALAME DI FELINO IGP

SELEZIONE DI FORMAGGI SERVITA CON TIGELLE E SALSINE FATTE IN CASA
PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI - SQUACQUERONE ROMAGNOLO

GORGONZOLA DOP - PECORINO DELL’APPENNINO
CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE AL BALSAMICO DI MODENA - CONFETTURA DI PEPERONI

2 PRIMI PIATTI
(CON CAMBIO PIATTO)

PASTA FRESCA FATTA IN CASA

RISOTTO MANTECATO
DA CONCORDARE

SECONDO PIATTO
SECONDO DI CARNE CON CONTORNO

DA CONCORDARE

BEVANDE
 

VINO IN BOTTOGLIA “SELEZIONE NONNA EMILIA”
ACQUA MINERALE IN BOTTIGLIA

CAFFÈ ESPRESSO
AMARO, MIRTO E LIMONCELLO DELLA CASA



MENÙ BIMBI
ETA’ MASSIMA 10 ANNI

€20

PIATTO UNICO

PASTA AL POMODORO & BASILICO
COTOLETTA ALLA MILANESE

PATATE FRITTE

DESSERT

GELATO ALLA CREMA

BEVANDA

BIBITA A SCELTA



DESSERT

TORTA DA CERIMONIA FATTA IN CASA
BASE, FARCITURA E DECORAZIONE DA CONCORDARE

€25/KG

PACCHETTO BRINDISI
TORTA DA CERIMONIA (120GR) & CALICE DI SPUMANTE

€7pp

E’ POSSIBILE PORTARE UNA TORTA ACQUISTATA ALTROVE PURCHÈ
ACCOMPAGNATA DAL FOGLIO CON DICHIARAZIONE DEGLI ALLERGENI 

 RILASCIATA DALLA VOSTRA PASTICCERIA DI FIDUCIA. 
IL COSTO DEL SERVIZIO E’ DI €2 PER PERSONA.



INFO E SPECIFICHE

VINO IN BOTTIGLIA – 1 BOTTIGLIA OGNI 3 PAX
ACQUA MINERALE – 1 BOTTIGLIA OGNI 2 PAX

SPUMANTE (PACCHETTO BRINDISI) – 1 BOTTIGLIA OGNI 6 PAX

Pane fresco, Coperto e Servizio - €2pp

TUTTI I PREZZI SI INTENDONO IVA INCLUSA

PREZZI VALIDI PER GRUPPI DI MINIMO 10 PERSONE
 UN MENU’ PER TUTTO IL TAVOLO

POSSIBILITA’ DI ALTERNATIVE VEGETARIANE E SENZA GLUTINE

A DISPOSIZIONE UNA SALETTA PRIVATA CHE OSPITA FINO 25/27 PERSONE
OCCUPAZIONE MINIMA 23 PERSONE PERSONE

PER ULTERIORI INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI:

TELEFONO: 02-5275176     -     WHATSAPP: 379-1491002
EMAIL: INFO@NONNAEMILIA.IT     -     WWW.NONNAEMILIA.IT

 

E’ POSSIBILE MODIFICARE, INTEGRARE O CREARE MENU’ AD HOC 
A SECONDA DELLE ESIGENZE, CONTATTATECI SENZA IMPEGNO 

E TROVEREMO LA SOLUZIONE MIGLIORE PER VOI.

mailto:info@nonnaemilia.it

